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Kiihlen, Garen und Frosten - Alles
aus einer Hand.

Lebensmittel sind &uBerst sensible Guter. Die
Behandlung in Gar-, Klhl- oder Frosteranlagen hat
unter genauen, produktspezifischen Bedingungen
zu erfolgen. Werden diese Bedingungen nicht
konstant und reproduzierbar erzeugt, kommt es zu
Qualitatsschwankungen oder gar -verlusten, die
sich kein Unternehmen leisten kann.

| Kiihlen/Frosten |
Kalteluftstrom durch:
Direktverdompfungs
Systeme ouf mumuk
Frigenbosis Energieoptimierte Kiilteonloge
Emgentechnlk (Stickstoff) luftgel h?r oder wossargekihlt
Klimatisieren/Erwérmen

Heizregister (WRG)
Kishlregister

|

-
Dampf- oder Energieoptimierte Kilteanloge
Uttraschallbefeuchter lhmgf- oder Elekiroheizsystem

Die individuell ausgelegten Gronemeyer-Spiral-
systeme werden ganz nach den Erfordernissen
des Kunden dimensioniert. Je nach zur Verfigung
stehender Grundflache und Hallenhéhe kénnen
die MaschinenabmaBe durch Variieren des
Trommeldurchmessers optimal gestaltet werden.
Ob Einturm-Systeme oder solche mit zwei Turmen,
abhangig vom Einsatzfall und Produkt lauft eine
Kunststoff- oder eine Edelstahlkette ohne
zuséatzlichen Ubergang endlos durch die Maschine.

REHIFAUEI

Fermenting, Cooling and Freezing -

Everything from a smgle source

Food is highly susceptible to temperature changes.
The treatment using fermenting, cooling and freezing
equipment has to be accomplished under precise
specific product conditions. If these conditions are
not constantly replicated, it may lead to quality
fluctuations or even a complete loss of acceptable
quality, which no company can afford.

| Cooling/Freezing

virflow source:

direkt evaporation systems
ommonia or frigen based
cryogenic nitrogen system

energy optimized refrigeration
equipment air-cooled or water-cooled

Airconditioning/Heating

heating register
cooling register

=
1

energy optimized rafnﬁsra!ion equipment

steam- or ultrasonic moistening steam- or elechric heating system

The individually planned Gronemeyer Spiral
Systems are specifically designed according to the
customer’s requirements. Depending on the
available floor space and ceiling height, the
dimensions can be adapted by varying the drum
diameter. Irrespective of whether it is a single or a
twin tower system (depending on application), a
plastic or a stainless steel chain runs continuously
through the machine without any additional transfer
of product.







